
San Valentino



NERO
benvenuto dalla cucina

BLU
tacos di sedano rapa e cavolo “blu”, insalata di mare

ARANCIONE
salmone marinato, zucca e arancia

BIANCO
come un cocktail di gamberi - bianco

VERDE
tagliatella di seppia, sedano, prezzemolo e limone

VIOLA
gnocchi di rapa rossa, emulsione di polipo, cipolla rossa agrodolce

ROSSO
tonno rosso, dashi al pomodoro, anguria in conserva, origano

GIALLO
cremoso ai frutti esotici, ananas, percoche, mandorla e zafferano

MENU  80 €  a persona - bevande escluse  

L’AMORE È DI TUTTI I COLORI



BLACK
welcome course

BLUE
celeriac and blue cabbage tacos, seafood salad

ORANGE
marinated salmon, pumpkin and orange

WHITE
like a white prawn cocktail

GREEN
cuttlefish tagliatelle, celery, parsley and lemon

PURPLE
beetroot gnocchi, octopus emulsion, pickled red onion

RED
bluefin tuna, tomato dashi, preserved watermelon, oregano

YELLOW
cream of exotic fruit, pineapple, peach, almond and saffron 

MENU  80 €  PER person - drinks not included

LOVE IS OF ALL COLOURS


